
ílCHA TÉCNICA 

\/11\JEDO: Este vino proc.ede del v;:ille de 
Fernuso en L;:i De-9011;:id;:i en 'fai1-;:i, d;:indo su 
nombre ;:i este vino 

\/A'RIEDADE5: 
loo/ List�n n�ro proveniente de v;:iri;:is 
p;:irc.el;:is de L;:i De3oil;:id;:i 

\/ENDIMIA: 
15 de ;:i3osto de 2023. \Jendimi;:i m;:inu;:il en 
c.�;:is de lo-15 k3

\/INlflCACION: 
Tr;:is despalill;:ido manual. se dsa mac.erando 
) ferment;:indo c.on suaves remo\;:idos de 
sombrero, h;:ist;:i su firnli1-;:ic.ión. ír;:is un 
su;:ive prens;:ido el vino h;:ic.e l;:i ferment;:ic.ión 
m;:ilolác. tic.;:i ) p;:is;:i ;:i c.r'i.-:in1-;:i. 

TITEROK-AKAET 

Lam.;:irote. Islas Carnrias. Esp;:iña 
@ @titerok_abet 
titerobbet®..9rt1;:iil.c.ort1 

· TER

CRIANlA: 
El vino pasa lo rneses sobre sus lías en 
ddepósito inoxJible 

EMBOTELLADO: 
En \unio de 101 tt. q_ue tras lacrado � eti­
q_uetado sale al rnerádo en julio de 1oi tt 

ALCOHOL·. 13,s /\Jol 

PRODUCCIÓN: 533 botellas de 0.1-s L 

NOTAS DE CATA: 
Color !Prnte brillante. Narit. intensa c.on 
arornas a frutos r�os ) ne!fºS toq_ues 
balsárnic.os. Eq_uilibrado en aóda 

11TEROK-AKAET es e.amo ll;im;JbJn 
los ;iborí�nes ;i l;i is\;i de L;im_;irote, 
que s8ntl-ie,;i "mont;iñ;i c.olorJd;i", "l;i 
que Jrde". h;ie,iendo ;ilusión ;il ;ie,tu;il 
p;irque de Tim;int;i�;i_ 


