FICHA TECNICA

TITEROK-AKAET es como llamaban los
aborigenes a la isla de Lanzarote, que sig-
nifica ‘montafa colorada”, “Ia que amﬁ“,
haciendo alusion al actual parque de T-
mamfa\{a. Este vino ProcecJe 3@ vifedos
ubicados en diferentes PARAJE de la isha
de LANZAROTE, dando este hecho su
nombre a este vino.

VARIEDADES:
Malvasioa voleanica, Listan blanco, Diego y
Listan negro.

VvINEDOS

El vino de PARAJE 2023 nace de la
mezcla de Parcelas en Masdache, Barranco
el Obispo, Timbaiba, Juan Bello, Bilbao,
Gaida, Las Quemadas, La Costa y Mon-
tafa Blanea,

£pAD Y ALTITUD DEL VINEDO:

Se trata de Viiedos MUy heterogéneos,
los mas jovenes de unos 25 afos que se
encuentran a unos 50 msnm y los mas
Viejos cepas de mas de 120 afos a OO
msnm.

VENDIMIA:

Entre el 15 de )'ulio y el 8 de agosto de
2022. Vendimia manual en cajss Y con-
servacion en {rio.

TITEROK-AKAET

Lanzarote, lslas Canarias. Espafia
@titerok_akaet
titerok akaet@gmail com

VINIFICACION:

% realiza maceracion prefermentativa en
fFo de 2% horas previo despalilado v es-
trujado. Tras un suave prensado el mosto
se clesfanga con frio durante la noche.
Fermentacion alcoholica a temperatura con-
trolada.

CRIANZA SOBRE LlAS:

11 meses en depbsito de hormindn, barricas
de castario, de roble, mientras alunas parti-
das de vino realizan la fermentacion ma-
lolactica.

EMBOTELLADO:

A principios de mayo de 202'. Tras un mes
en botells, su lacrado y etiquetado, sale al
mercado en Junio de 202t

ALCOHOL: 13 /Nol.
PRODUCCION: 10067 botellas de 035 L

. NOTAS DE CATA:

El vino trata de expresar el vifiedo de la isla
con |3 presencia cercana del mar y podem-
0s atrbuirle las caracteristicas de salino,
untuoso mineral.

ENOLOGA: MARTA LABANDA,
NINNCULTOR: JUAN DANEL RAMREZ
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