FICHA TECNICA

TITEROK-AKARET es como llamaban los
aborigenes a la isla de Lanzarote, que sig-
nifica “montafia colorads”, “la que arc?e",
haciendo alusién al actual parque de T
manfa\{a. Este vino procede del NOLCAN
DE LA CORONA, dando su nombre a este
VINO.

VARIEDADES:
1007 Listan blanco

ZONA VOLCAN DE LA CORONA:

La uva procede de Vifedos en los alrede-
dores del Nolean de la Corona, en Ye-La-
Jjares. Es una zona que se diferencia del
resto porque €l cultivo se encuentra en
|laderas y generalmente sobre malpais (vol-
can).

EDAD Y ALTITUD DEL VINEDO:
Se trata de Vifledos centenarios a unos
200 msnm.

VENDIMIA:
1 de agosto de 2023. Nendimia manual en
cajas de 10-15 Kg

TITEROK-AKAET

Lanzarote, lslas Canarias. Esparia
@titerok_akaet
titerok akaet@gmail com

VINIFICACION:

Se realiza maceracion Prcfermentat'n\/a en
fFo de 48 horas previo despalilado v es-
truiado. Tras un suave prensado el mosto
se es»fanga con frio durante la noche. Fer-
mentacion  aleohdlica espontinea 3 tem-
peratura controlada.

CRIANZA:
£l Vino pasa 5 meses en Aamajuanas de
\idrio sobre sus ias.

EMBOTELLADO:

A mediados de abril de 202t y sin filtracion.
Tras dos meses en botella, su lacrado \ et-
iquetado, sale al mercado en J’ul'\o 202

ALCOHOL: 12 /Nol.
PRODUCCION: 2267 botellas de 0775 L

NOTAS DE CATA:

Podemos atrbuir a este vino las carac-
teristicas de salino, mineral, terroso y citri-
co.

ATNVNEUL TOR: JUAN DANEL RAMREZ
ENOLOGA: MARTA LABANDA
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