FICHA TECNICA

TTEROK-AKAET es como  llamaban los
aborigenes a la isla de Lanzarote, que sig-
nifica “montafia colorads”, la que arde”, ha-
ciendo alusion al actual parque de Timan-
aya. Este vino ProcecJe de un ensambaie
de "las variedades de la parcela VALL

DEL MALPASO dando este nombre al vino.

VARIEDADES:

Malasia volednica, Listan blanco y Dieao
rovenientes de cultivo ecologico (RO
T3

PARCELA VALLE DEL MALPASO:

El suelo es protundo, \ se encuentra en
lena Pen&ien’ce aunque mantiene el PCrﬁl

del suelo. La cercania a los Riscos de

Famara le confiere un microclma mas
resco que en el resto de la isha.

£DAD Y ALTITUD DEL VINEDO:
\fifiedo octogenario, en el municipio de Harla,
a unos 100 msnm.

VENDIMIA:

20 de julio de 2022 Nendimia manual en
cajss de 10-15 kg con seleccion de uva en
campo.

TITERODK-AKAET

Lanzarote, lslas Canarias. Esparia
@titerok_akaet
titerok akaet@gmail.com

VINIFICACION:

Las variedades son vinifieadss coniunta-
mente. Se realiza maceracion Prefermentati—
va en o previo Acspal’n"ado y estrujado.
Tras un suave prensado el mosto se destan-
3 con trio durante |3 noche. Fermentacion
alcohdlica a temperatura controlada.

CRIANZA:

El Nino pasa 10 meses sobre sus lias en
estera d¢ ceramica blanca con batonnage se-
manal yen (Jepésito iNoXidable.

EMBOTELLADO:

Se embotella en M3y de 202 Tras reposar
en botella, se lacran ?) etiquetan, y sde al
Mercado en jurio de 202t

ALCOHOL: 12/ Vol,
PRODUCCION: 3900 botellas de 0775 L

NOTAS DE CATA:

Color amarillo dorado brillante. Nariz intensa Y
foia, con aromas flordes de lavands
espliego, toques anisados e hinojo, notas de
frit35 de hueso. Salinidad y ac'»d’e)z Muy pre-
sentes que dg)an una sensacion fresca.

JTNINICULTOR: JUAN DANIEL RAMIREZ
“NOLOGA: MARTA LABANDA
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